Tisztelt Vendégiink! Sehr geehrte Damen und Herren !
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Ezttal a ,,Borvacsorak” program keretében, az Akos pincészet mutatkozik be.
A borestre 2011.november 11-én, pénteken 19.00 orakor kertil sor.
Helyszin: Vadaszkiirt Vendéglé Sopron, Udvarnoki u. 6.

Der Weinabend findet am Samstag, dem 11. November 2011. in der Gaststitte ,,Zum Jagdhorn”
Sopron, Udvarnoki u.6 statt. Beginn: 19.00 Uhr.

MENU

Udvéz16 ital: Soproni Kiralyleanyka (hordéminta) 2011
Aperitif: Soproner Konigstochtertrauben 2011

Chef iidvozlet: Soproni magos toltott libanyak
Soproner gefiillter Ginsehals

Akos: Soproni Kékfrankos 2007 / Soproner Blaufrinkisch 2007

Libaeréleves maceszgomboccal
Giénsekleinkraftbrithe mit Matzessenknddeln

Ludaskasa
(A libanak husat zoldségekkel, kerti fiiszerekkel, koleskasaval elkészitjiik,
rostélyon a majabol szeletet siitiink,majd hazi vegyes vagott salataval asztalra adjuk)
Ganseklein mit Hirse (Ludaskasa)
(Génsefleisch mit Gemiise und Hirsegriitze, Génseleber vom Rost und Hausgem.Salatgemisch)

Akos: Soproni Zweigelt 2008 / Soproner Zweigelt 2008

Ropogés libacomb az 6sz izeivel:
siiltalmaval, gesztenyével, aszalt szilvaval, parolt kaposztaval, szalvétagomboccal
Knusprige Géinsekeule, mit Blaukraut, Kastanien,
Dorrpflaumen, Bratapfel und Serviettenknodel

Akos: Soproni Cabernet Sauvignon 2008/ Soproner Cabernet Sauvignon 2008
Akos: Soproni Merlot 2006 / Soproner Merlot 2006

Konnyii poharas habkrém, gesztenyébdl és Otello sz616bél,
mandulaval, csokoladészirommal
Kastanien-Otellotraubencreme in Becher mit Mandeln
und Bitterschokoladen bestreut

Akos: Soproni Réthly Cuvée 2007 / Soproner Réthly Cuvée 2007
Asztalfoglalas /Tischreservierung: +00/36/99/314-385

Ar/Preis: 7.900 Ft/f6/HUF/Pers
Megtisztel0 jelenlétére szamitva tidvozlettel:

Ihren geschitzten Besuch erwartend verbleiben wir mit freundlichen Grii3en:
Bausz Gyulané Bausz Gyula
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