Hideg eloételek:

Magyar termékekbdl vegyes izelito:

(libamaj — fiistolt szarvas comb, mangalica/sziirke marhakolbasz, Kapuvari sajt)

Almas céklasalata grillezett ,,Cserpes” fonott- fiistolt sajttal

Tatarbeefsteak piritossal

Pécolt-fiistolt szarvas carpaccio fehér szarvasgombaolajjal, piritossal
Levesek:

Erdészné pikans hisgombdce levese

Libaaprolék leves ludgége tésztaval, mint 28 éven at

Krémleves napi ajanlat szerint

Pontyhalaszlé csészében / bogracsban

Soproni babos-kaposztas pontyhaladszlé (csészében/csuporban)

Meleg eloételek:

Libama4jfalatok piritdson lilahagyméval

Gombafejek libamajjal toltve, parolt rizzsel
Gombafejek rantva, parolt rizzsel

Hortobagyi palacsinta

Hazi tirds csusza tepertdvel
Vargéanyas galuska hazi csalamadéval

Vegetarianus tal:
(vajas és rantott zoldségek, varganyaporkolt, lecso, kukoricalepény, szines rizs)

Gyermekeknek:

Pangasius filé rantva petrezselymes burgonyaval
Csirkemell roston, burgonyapiirével és ananaszbef6ttel
Lepiritott krumplis tészta, uborka salataval
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Halételek:

Kunkori siilld egészben siitve petrezselymes-vajas burgonyaval 1 dkg

Tengeri sligér (Branzino) roston siitve egészben, burgonyaval, fliszervajjal

Fiigemustaros-fokhagymas vadlazac steak,
vajas grapefruit juice-vel , burgonyapiirével

Mandulas fogas filé leveles parajon, kukorica lepénnyel

Fokhagymas fogas filé roston, petrezselymes burgonyaval

Harcsa paprikas lepiritott hazi tiros csuszaval

Pangasius derék olivaolajban siitve, vajas burgonyaval talalva (250 gr)

Fokhagymas pangasius roston lecsoval, rizzsel

Vadételek:

Szarvas bélszincsikok ,,Gundel mddra” burgonyakrokettel
(szarvas bélszincsikok hagymaval, gombaval, libamajjal és vorosborral)

Bikavérben pacolt tejfolos- mustaros vadmalac gerinc,
(siilthagymaval, varganyas galuskaval)

Vadmalac gerinc roston, szines magyaros raguval, hazi hasabburgonyaval
(szalonna, hagyma, gomba, zold és piros csipds paprika)

Ttizdelt vadmalac gerinc roston siitve vadas martassal, szalvétagombdccal

Daloshegyi 6zporkolt ahogy a haz ura kedveli, burgonyakrokettel

(sok vorosborral, gesztenyeszemekkel és varganyaval)
Varganyaporkolt szalvétagomboccal (foétel)
Varganyaporkolt (adag) foétel mellé

Voros afonya
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Valogatas a 28 éves Vendéglo kedvelt ételeibdl:

Csirkemell csikok zoldfiiszeres rizling tésztaban, kukorica lepénnyel
fiistolt sajtos almaszeletekkel

Paprikas csirkemell hazi galuskdval, paprikaolajjal €s tejfollel
Varganyaval toltott csirkemell rantva, lecsos rizzsel

Réntott csirkemell, hazi hasadbburgonyaval

Libama3j ,,Kedvenc méddra* zoldborsds rizzsel, rdcsos burgonyaval
(libama4j roston, rantott almakarikakkal, afonyaval)

Libam4j roston, burgonyapiirével, kertben termett fiige Chutney-val

Libamaj roston kicsit csipds lecsoval, petrezselymes rizzsel

Hizlalt libam4j rantva parolt rizzsel €s hasabburgonyaval
Fodros tollt magyar liba, ropogds combja, szalvétagombéceal, kékkaposztaval
Fodros tolli magyar liba, ropogds combyja, szilva rosztivel,

lepiritott hagymas-krumplis tésztaval

Bélszin és sertés ételek:

Vadaszkiirt bélszin rizzsel és racsos burgonyaval
(Beefsteak roston, libamaj roston, varganyaporkolttel)

Beefsteak tiikortojassal hasabburgonyaval
Feszty Beefsteak lecsos burgonyardsztivel, hdzi csalamadéval

Fokhagymas sertéssziizérmék roston, hazi siiltburgonyaval
Rantott sertéssziizérmék medvehagyma olajos burgonyasalataval

Krumplikriisztés sertéssziizérmék soproni borsikas - babos raguval
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Salatak-hazi savanyusagok:

Tokmagolajos salatatal (nagy) (zoldsalata, uborka, paradicsom, joghurtos dresszing ) 800

Salatatal (kicsi, hazi savanytsagokbol vegyesen)
Z06ldsalata kapros-joghurtos dresszinggel
Uborka salata

Képoszta salata

Hézi vegyes vagott salata

Hagymas babsalata

Oregants- medvehagyma olajos burgonyasalata

Kapros-joghurtos dresszing, Vinaigrette, Dijoni mustaros tejfolmartas

Tésztak- édességek- fagylalt:

Alma bundaban vanilia fagylalttal
Somloéi galuska

Gundel palacsinta 1 db /2 db
Csardas palacsinta 1db /2 db

(makkal, didval, hazi szilvalekvarral toltve, csokoladé martassal)
Szilvaizes palacsinta 2 db

Fagylalt tejszinhabbal
Gesztenyepiiré feketeribiszke martassal, tejszinnel
Gesztenyepiiré tejszinnel

Sajtok:

Vegyes sajttal olivas- fokhagymas piritdssal
Trappista sajt vajjal, magokkal, almaszeletekkel
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	Pontyhalászlé csészében / bográcsban                                                               700/1600
	Soproni babos-káposztás pontyhalászlé (csészében/csuporban)                       800/1800 
	Libamájfalatok pirítóson lilahagymával     1800
	Kunkori süllő egészben sütve petrezselymes-vajas burgonyával  1 dkg                      80      

	Tengeri sügér (Branzino) roston sütve egészben, burgonyával, fűszervajjal          2900
	Fügemustáros-fokhagymás vadlazac steak,                       2900    
	Fokhagymás fogas filé roston, petrezselymes burgonyával                                     2400

	Vadételek:
	Szarvas bélszíncsíkok „Gundel módra” burgonyakrokettel                                     4900

	(szarvas bélszíncsíkok hagymával, gombával, libamájjal és vörösborral)
	Bikavérben pácolt tejfölös- mustáros vadmalac gerinc,                      3500 
	Vadmalac gerinc roston, színes magyaros raguval, házi hasábburgonyával            3300

	(szalonna, hagyma, gomba, zöld és piros csípős paprika)
	Tűzdelt vadmalac gerinc roston sütve vadas mártással, szalvétagombóccal          2800
	Vargányapörkölt szalvétagombóccal (főétel)                         2300
	Vargányapörkölt (adag) főétel mellé                         1000
	Vörös áfonya                              500
	Rántott csirkemell, házi hasábburgonyával                                                              1600
	Libamáj „Kedvenc módra“ zöldborsós rizzsel, rácsos burgonyával                        3300
	Libamáj roston, burgonyapürével, kertben termett füge Chutney-val                     2900
	Libamáj roston kicsit csípős lecsóval, petrezselymes rizzsel                                  2900


	Hizlalt libamáj rántva párolt rizzsel és hasábburgonyával           2900  
	Fodros tollú magyar liba, ropogós combja, szalvétagombóccal, kékkáposztával             2600
	Fodros tollú magyar liba, ropogós combja, szilva rösztivel,              2600

	Vadászkürt bélszín rizzsel és rácsos burgonyával             4900
	Beefsteak tükörtojással hasábburgonyával                       3500
	Rántott sertésszűzérmék medvehagyma olajos burgonyasalátával                 1600
	Tészták- édességek- fagylalt:
	Csárdás palacsinta 1db / 2 db                    400/800
	(mákkal, dióval, házi szilvalekvárral töltve, csokoládé mártással) 
	Szilvaízes palacsinta  2 db                  400
	Fagylalt tejszínhabbal                   700

	Gesztenyepüré feketeribiszke mártással, tejszínnel                   800
	Gesztenyepüré tejszínnel                   700
	Vegyes sajttál olivás- fokhagymás pirítóssal                                        2000



